CONSULTA PÚBLICA PARA LA MODIFICACIÓN DE LOS ARTÍCULOS 24, 37 51, 62 y 71 DEL REGLAMENTO SANITARIO DE LOS ALIMENTOS, DECRETO SUPREMO N° 977/96 DEL MINISTERIO DE SALUD

Nombre completo:
Correo electrónico:

Fecha de la observación:
	DICE LA PROPUESTA:

ARTÍCULO 24.- Los edificios e instalaciones deberán proyectarse de tal manera que las operaciones puedan realizarse en las debidas condiciones higiénicas y se garantice la fluidez del proceso de elaboración desde la llegada de la materia prima a los locales, hasta la obtención del producto terminado, asegurando además, condiciones de temperatura apropiadas para el proceso de elaboración y para el producto.

Los establecimientos destinados a la elaboración de alimentos deberán contar con las siguientes áreas:

a) recepción, selección, limpieza y preparación de las materias primas;

b) producción;

c) almacenamiento de materias primas, alimentos en proceso y del producto terminado.
	DEBIERA DECIR:

	JUSTIFICACIÓN:



	DICE LA PROPUESTA:
ARTÍCULO 37.- Los establecimientos de alimentos en que se mantengan o almacenen materias primas alimentarias, alimentos en proceso, alimentos terminados y envases de alimentos deberán diseñarse de tal forma que estos sean protegidos de la contaminación y/o alteración.

Los establecimientos de alimentos en que se mantengan, almacenen o exhiban alimentos o materias primas, que precisen de frío para su conservación deberán contar con refrigeradores, vitrinas refrigeradas o cámaras frigoríficas según corresponda, además estos equipos deberán estar provistos de un termómetro o de un dispositivo para el registro de su temperatura.
	DEBIERA DECIR:

	JUSTIFICACIÓN:



	DICE LA PROPUESTA:
ARTÍCULO 51.- En las zonas de manipulación de alimentos no se deberá almacenar ninguna sustancia que pueda contaminar los alimentos ni depositarse o guardar ropas u objetos personales.
	DEBIERA DECIR:

	JUSTIFICACIÓN:



	DICE LA PROPUESTA:

ARTÍCULO 62.- Las materias primas y los, ingredientes, alimentos en proceso y envases almacenados en los locales del establecimiento deberán mantenerse en condiciones que eviten su deterioro y contaminación, considerando aspectos tales como naturaleza del producto, infraestructura, característica de los envases u otros.
	DEBIERA DECIR:

	JUSTIFICACIÓN:



	DICE LA PROPUESTA:

ARTÍCULO 71.- El almacenamiento de alimentos en establecimientos destinados al expendio deberá realizarse de modo de mantener los productos protegidos de la contaminación y/o alteración conforme a las características de los alimentos que se expenden.

En los establecimientos donde se expendan alimentos que necesitan conservarse a baja temperatura, se deberá contar con sistemas de frío que aseguren las características propias del producto, los que deberán mantenerse de acuerdo a las recomendaciones técnicas de los fabricantes.

Asimismo, los establecimientos donde se expendan alimentos a granel de alto riesgo de contaminación, tales como productos lácteos, productos cárnicos, productos congelados y encurtidos, entre otros, deberán contar con vitrinas que permitan conservar este tipo de alimentos, de acuerdo a sus características y a las recomendaciones del fabricante y su diseño será tal que impida el autoservicio por parte del público.

El fraccionamiento y expendio de los alimentos señalados en el inciso anterior, deberá ser realizado por un manipulador de alimentos, específicamente destacado para tales efectos.

Los productos alimenticios de venta a granel expuestos en vitrina deberán exhibir la identificación del fabricante o productor.

En los establecimientos deberán mantenerse los antecedentes de origen y fechas de elaboración y vencimiento de los productos sujetos a este tipo de comercialización, de manera tal que, estén disponibles para la autoridad sanitaria cuando ésta lo requiera.
	DEBIERA DECIR:

	JUSTIFICACIÓN:




Enviar observaciones al Sr. Álvaro Flores Andrade, correo electrónico aflores@minsal.cl 

Nota: Una vez terminado el periodo de consulta pública se hará un consolidado de las observaciones y se publicará con la decisión que se tome sobre las mismas y su fundamentación.

